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#36
CONGRESSO AAPI

XXXVI congresso dell’apicoltura professionale

	 MOSTRA

	  LA PUBBLICITÀ DEL MIELE ITALIANO, DAL PASSATO A OGGI
  	  A cura di Conapi, Fausto Ridolfi

	 MOMENTI FORMATIVI PRESSO I NOSTRI SPONSOR

	 L’AZIENDA SI RACCONTA
  	 Momento di promozione e comunicazione da parte delle diverse real-

tà aziendali che operano a vari livelli in apicoltura e partecipano come 
sponsor al nostro congresso. Sarà un’occasione unica sia per le aziende 
che presso i propri tavoli espositivi potranno descrivere la qualità dei loro 
prodotti, che per gli apicoltori che potranno cogliere l’occasione per ap-
profondire le proprie conoscenze e operare delle scelte consapevoli. 

	 Crediamo che il dialogo sia alla base della diffusione delle conoscenze e 
favorire la comunicazione tra produttori e apicoltori sia uno degli obbietti-
vi che il convegno deve perseguire al fine di favorire la crescita del settore 
apistico.

	 Gli incontri divulgativi avranno luogo tutti i giorni secondo un programma 
che sarà possibile consultare al momento della registrazione.

	 VISITE AZIENDALI

	 REALTÀ APISTICHE DELLA TOSCANA

8.00   	 Partenza da Hotel Fattoria la Principina

10.00   	 Apicoltura Dottor Pescia
	 Via di Serragrande 124
	 57016 Rosignano Marittimo (LI)
	 338 932 4236 (Paolo)

12.00   	 Pranzo 
	 Circolo Canottieri Solvay - Via Oberdan Chiesa 14 
	 57016 Rosignano Solvay (LI)
	 0586 767 360 - 393 906 8822

15.30   	 Museo Leonardiano di Vinci 
	 Piazza dei Conti Guidi - 50059 Vinci (FI)

17.00   	 Apicoltura Cristofori Mauro
	 Via Casanuova 12 - 50059 Vinci (FI) - 348 858 8482 (Davide)

18.30   	 Apericena con prodotti tipici presso Apicoltura Cristofori gentilmen-
te offerto dalle associazioni apistiche toscane

20.30   	 Visita libera a Pisa

22.00   	 Rientro verso Hotel

	 n.b.  È possibile partecipare con il proprio mezzo o con il nostro au-
tobus. È indispensabile prenotarsi per l’autobus (25 €/persona), per 
il pranzo (25 €/persona), per la visita al museo Leonardiano di Vinci 
(10 €/persona) e per l’apericena con prodotti tipici tramite modulo 
di iscrizione congresso Aapi compilabile sul sito www.aapi.it oppure 
tramite mail amministrazione@aapi.it o chiamando il numero 320 
656 7268 (Filomena) dalle 9.00 alle 18.00 a partire dal 10 gennaio ed 
entro il 25 gennaio 2020.

	 Eventuali modifiche e/o aggiornamenti saranno consultabili sul sito 
www.aapi.it

DOMENICA 2 FEBBRAIO 2020  EVENTI COLLATERALI

Con il contributo di:

Con l’adesione e la collaborazione di:

AccademiaVeneto Lombarda
analisi sensoriale degli alimenti

INFORMAZIONI SUL CONGRESSO

Mariajose Pastor
segreteria@aapi.it - 333 652 3095  

Paola Carulli
info@aapi.it - 339 484 0290

Claudio Cauda
presidenza@aapi.it

Per Arpat:
info@arpat.info

0556 533 039  -  347 714 2222

Eventuali modifiche e/o aggiornamenti al programma dei lavori 
saranno consultabili sul sito www.aapi.it 

con il patrocinio di

organizzato da



MERCOLEDÌ 29 GENNAIO 2020 GIOVEDÌ 30 GENNAIO 2020 VENERDÌ 31 GENNAIO 2020 SABATO 1 FEBBRAIO 2020

9.00	 Apertura dei lavori

9.15	 L’importanza ed il ruolo dei fuchi nell’allevamento apistico 
	 Bernard Sauvager - Apicoltore, selezionatore e formatore Anercea, 

Francia
	 A seguire domande e dibattito

11.20	 L’allevamento delle api regine nordiche in Quebec (Canada) in 20 anni 
di sfide: metodologie di produzione e selezione

	 Anicet Desrochers - Apicoltore e selezionatore, Canada
	 A seguire domande e dibattito

12.30   	 Aissa si presenta: un nuovo modo di proporre la selezione di Apis 
mellifera in Italia

	 Elio Bonfanti - Aissa

13.00   	 Pranzo                                                    

15.00   	 Una regina per tutte le stagioni. Programma di selezione per il carattere: 
longevità delle api 

	 Melanie Kirby - Zia Queenbees, Università statale di Washington, Usa
	 A seguire domande e dibattito

15.30   	 Presentazione Progetto Beenomix 2
	 Giulio Pagnacco - IBBA-CNR
	 A seguire domande e dibattito

17.00   	 Un progetto di selezione nella maremma toscana 
	 Paola Bidin e Gianni Alessandri - Aissa
	 A seguire domande e dibattito

18.00   	 Proposte operative nuova associazione Aissa
	 Massimiliano Gotti - Aissa
	 A seguire domande e dibattito

20.00   	 Cena

	 Moderatore della sessione mattutina Chiara Concari.
	 Moderatore della sessione pomeridiana Lorenzo Buratti.

9.00     	 Apertura dei lavori e saluti delle Autorità
9.30     	 Mieli Anicet: diversificazione versus fattori di rischio apistico
	 Anicet Desrochers & Anne-Virginie Schmidt - Apicoltori e selezionatori, Canada
	 A seguire domande e dibattito
10.30   	 I fiori non sono più quelli di una volta: effetti dei cambiamenti climatici 

sulla produzione di nettare
	 Massimo Nepi - Università di Siena, Dipartimento di Scienze della Vita
11.30   	 I flussi di nettare, complessità
	 Daniele Alberoni - Unibo
12.00   	 I microrganismi associati al nettare ed al polline: loro importanza per l’alveare
	 Enrico Ercole - Unito
	 A seguire domande e dibattito
13.00   	 Pranzo                                                     
15.00   	 Utilizzo Improprio dei pesticidi. Effetti della disinformazione. Il caso FVG
	 Luigi Capponi - Consorzio Apicoltori della Provincia di Udine
15.15   	 Bio-monitoraggio ambientale con le api in Piemonte
	 Marco Bergero - Aspromiele
15.45   	 APInVIGNA - una convivenza possibile
	 Francesco Bortot - Apicoltore professionista
16.00   	 Le proposte per la nuova PAC
	 Giuseppe Cefalo - Unaapi
16.30   	 Tavola rotonda: la politica al servizio della crescita apisostenibile 

dell’agricoltura
	 Intervengono  rappresentanti delle Commissioni agricoltura del Senato e 

della Camera dei deputati, della Regione Toscana,  del Mipaaf  e delle or-
ganizzazioni agricole di categoria  

	 A seguire domande e dibattito
19.15   	 Incontro con l’autore
	 Bernard Sauvager presenta il suo libro Ereditarietà nell’ape e nelle colonie di api
20.00   	 Cena
21.30   	 Come conquistare al consumo dei mieli in sei mosse, degustazione guidata
	 A cura di Ambasciatori dei mieli. Docente Lucia Piana. 
	 Per necessità logistica la degustazione sarà a numero chiuso. È possibile 

riservare il posto al momento della registrazione o durante lo svolgimento 
del congresso fino ad esaurimento dei posti disponibili.

	 Moderatore della sessione mattutina Claudio Cauda.
	 Moderatore della sessione pomeridiana Giancarlo Naldi.

9.00    	 Apertura dei lavori
9.30    	 Frodi telematiche: quali possibili difese per l’azienda apistica
	 Maurizio Giacci - Ingegnere informatico
10.00   	 Vademecum di normativa apistica
	 Antonio Carrelli - Apas Campania,  Vanni Floris - Unaapi
10.25   	 La valutazione dei rischi in apicoltura: Applicazione delle misure di pre-

venzione e criticità
	 Francesca Grilli - Cia Grosseto 
10.45   	 Le analisi del DNA del miele a servizio dell’apicoltura italiana
	 Luca Fontanesi - Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agro-alimentari, 

Università di Bologna
11.45   	 Aggiornamento delle criticità analitiche: autenticità e sicurezza alimentare
	 Giancarlo Quaglia - Life Analytics Floramo corporation 
13.00   	 Pranzo                                          
15.15   	 Le diverse denominazioni dei mieli
	 Lucia Piana - Piana Ricerca e Consulenza srl
15.45   	 Il miele italiano di alta qualità, esperienza di valorizzazione
	 Andrea Paternoster - Mieli Thun
16.15   	 Attività promozionali di Ambasciatori dei mieli
	 Massimo Carpinteri - Ami
16.30   	 Api nell’archeologia
	 Margherita Corrado - Senato della Repubblica
16.45   	 Unaapi, proposte a sostegno del mercato del miele
	 Giuseppe Cefalo - Unaapi
17.15  	 Il miele italiano secondo gli invasettatori
	 Intervengono Raffaele Terruzzi - Unionfood, Diego Pagani - Conapi
	 A seguire domande e dibattito
18.30   	 L’apicoltura nei progetti finanziati con fondi europei
	 Vanni Floris - Unaapi
	 A seguire domande e dibattito
19.15  	 Incontro con l’autore
	 Don Gianni Carozza presenta il suo libro La parola è più dolce del miele. 

Le api e il miele nella Bibbia e nella tradizione cristiana
20.00   	 Cena
22.00   	 Assemblea Aapi, relazione del presidente, discussione e approvazione 

bilancio associativo

	 Moderatore della sessione mattutina Giuseppe Cefalo.
	 Moderatore della sessione pomeridiana Francesco Panella. 

8.50    	 Apertura dei lavori
9.00     	 Applicazione di batteri probiotici per favorire l’immuno stimo-

lazione dell’ape e contrastare Nosema ceranae
	 Daniele Alberoni - Unibo
9.30     	 Covata calcificata: prove di contenimento con prodotti a base di enzimi
	 Umberto Vesco - Unaapi
9.50     	 Effetti dell’acido formico nei confronti della varroa sotto opercolo
	 Gianluigi Bigio - Aspromiele
10.00   	 Prove d’utilizzo di acido formico
	 Livio Colombari - Apilombardia, Filomena Montemurro - Aal, Antonio 

Carrelli - Apas
	 A seguire domande e dibattito
11.00   	 Controllo delle patologie in apicoltura biologica in Quebec (Canada)
	 Anicet Desrochers - Apicoltore e selezionatore, Canada
12.00   	 Vespa ssp e Aethina tumida,  espansione  e prove di contenimento
	 Liliana Cirillo - Aprocal, Stefano Fenucci - Toscanamiele, Martino 

Firullo e Andrea Romano - Alpa Miele
13.00   	 Pranzo                                        
15.00   	 Confronto tra diversi prodotti a base di acido ossalico
	 Mattia Blonda - Apilombardia,  Giovanni Cecchi - Arpat, Samuele 

Colotta - Aspromiele
15.30   	 Lotta alla varroa: la parola alle aziende
	 Soci Aapi
16.30   	 Progetto Unaapi di monitoraggio infestazione varroa a livello 

nazionale
	 Giovanni Guido - Unaapi
17.00   	 Primi risultati dello studio epidemiologico Unaapi
	 Alessandra Giacomelli - Unaapi
17.30   	 Sterilizzazione della cera  da spore di peste americana
	 Stefano Fenucci - Il Pungiglione, Umberto Vesco - Unaapi
18.00   	 Dinamica dei virus in colonie di Apis mellifera. Progetto Innov’Api
	 Eleonora Bassi e Michele Tagliabue - Unaapi
18.30   	 Conclusioni e chiusura dei lavori
20.00   	 Cena

	 Moderatore della sessione mattutina Andrea Casaretto.
	 Moderatore della sessione pomeridiana Federico Valobra.


